OTES-DU-RHONE
LES PIERRES CHAUDES

AOC blanc

Citss de Fhire

La Vallée du Rhéne est le passage privilégié
entre le monde méditerranéen et I'Europe
septentrionale, elle déploie ses vignobles
depuis 2000 ans.

Des vins souples, frais, aromatiques, et
également, des vins riches, complexes,
souvent élevés en fiits et de bonne capacité
de vieillissement, on trouve de nombreux
styles.

AQC : Appellation d'Origine Controlée

’. - Le Cdtes-du-Rhéne blanc, représente a peine 5% de la
PURRSEIY o / production totale de cette région.
N el Il peut étre composé de plusi : - Grenach
et 4k ? 7 p posé de plusieurs cépages : Grenache
; v Blanc, Clairette ,Marsanne, Bouroulenc, Roussanne,
\*, b Viognier ...
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Cépages
Viognier, Clairette, Grenache blanc, Roussanne;

(%F_!) 5)5)) EIaborgtion - Vinificati(.)n | o

=2 Le travail commence a la vigne par une sélection minutieuse des parcelles.
A la suite des vendanges, nous procédons a une vinification et un élevage

traditionnels

Dégustation

Robe : jaune péle a reflets verts.

Nez : intense et élégant aux notes de fleurs blanches et abricot.
Bouche : bel équilibre et excellente longueur.

—(

Accords mets et vins

Ce vin se servira a I'apéritif, et il accompagnera les poissons, une salade
composée ou des crustacés

Servir idéalement a une température de 10 a 12°C

Garde
> A boire jeune sur sa fraicheur.

HENRI MAIRE FRANCE - En Boichailles - BP106 39605 Arbois Cedex — www.henri-maire.fr

SAS au capital de 300 000 € - RC Lons le Saunier 439 045 717 — N° TVA Intracommunautaire : FR 62439045717

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Novembre 2025.
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