Le vignoble bordelais regroupe 6 familles

Gl'aves devin :
AOC rouge le Médoc, Blaye et Bourg, le Libournais,

I’Entre-Deux-Mers, les  Graves et
Sauternais et enfin les Bordeaux et

50/‘4/@&«,5 Bordeaux Supérieurs.

AQC: Appellation d’'Origine Controlée

2 Les Graves sont jonchés de Grands Crus classés et de vignobles confidentiels,
ces terroirs jouissent de sols de haute qualité et de microclimats favorables.
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Merlot - Cabernet sauvignon - Cabernet Franc

Elaboration - Vinification.
Vinilcation et élevage traditionnels.

Robe rubis avec des reflets pourpres. Nez fruité
bien marqué par les saveurs épicées. Bouche
franche avec des tannins souples, finale
persistante.

ﬁ) Dégustation

Accords mets et vins

‘ Servi a une température de 16 a 17°C, il sera le
parfait compagnon de mets raffinés et élaborés
tels que les gibiers et plats en sauce. Il
accompagnera également a merveille les
fromages de caractére.
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Septembre 2023.



