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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Septembre 2025.

Cépages
Merlot et Cabernet Sauvignon.

Elaboration - Vinification.
Après des vendanges soigneusement triées, les raisins sont fermentés en cuves 
avec un contrôle précis des températures. La macération permet une bonne 
extraction des arômes et des tanins. Le vin est ensuite élevé en barriques de chêne 
pendant 12 à 18 mois, pour gagner en complexité et en finesse. Cette méthode 
traditionnelle souligne l’expression du terroir tout en assurant un équilibre 
harmonieux.

Dégustation
Robe : Grenat profond, avec une belle concentration.
Nez : Puissant et élégant, révélant des arômes subtils de sousbois,
de toasté délicat, de tabac blond et de clou de girofle.
Bouche : Complexe et structurée, portée par des tanins fermes et bien intégrés. 
La finale est longue, raffinée et d’une élégance persistante.

Accords mets et vins
Ce vin accompagnera parfaitement une côte de boeuf à la Bordelaise, une 
fricassée de girolles ou de cèpes, ou encore un foie gras poêlé. 
Servir entre 16° et 18°C.

Garde 
10 ans et plus.

Au coeur du Médoc, Pauillac est une appellation 
emblématique, reconnue pour ses vins puissants et raffinés.
Issu d’un terroir de graves unique, ce vin reflète l’élégance 
et la structure typiques de la rive gauche bordelaise.
Fruit d’un savoir-faire exigeant, il allie caractère, profondeur 
et potentiel de garde. Un classique intemporel, qui incarne 
toute la noblesse du vignoble médocain.

Le vignoble bordelais regroupe 6 familles 
de vin :  le Médoc, Blaye et Bourg, le 
Libournais, l’Entre-Deux-Mers, les Graves 
et Sauternais et enfin les Bordeaux et 
Bordeaux Supérieurs.

Bordeaux
AOP: Appellation d’Origine Protégée

PAUILLAC
AOP rouge

Lor e m 

Bordeaux


