Un vignoble historique, I'un des plus
anciens de France, modelé au Moyen Age

FIXIN par les moines, puis les Ducs de

Bourgogne.

AOC Rouge L'un des plus prestigieux également,

synonyme de vins fins. La patrie du pinot

50«/7/0///(@ noiC et du chardonnay, qui y régnent en
maitres.

AQC : Appellation d'Origine Controlée

DEPUIS 1844

DUFOULEUR PERE & FILS

FRANCE

) - Les communes de production sont Fixin et Brochon,
o % t“”“rgog“e villages de la Cote de Nuits.
' La superficie en production pour les vins rouges est de
4 94.98 ha.
. CEPAGES :
‘k I 100% Pinot Noir.
ELABORATION :

Les raisins ont été vendangés a la main et éraflés a 100 %. Macération pelliculaire a froid

pour un maximum d'extraction de la couleur et des ardbmes. Fermentation alcoolique longue,
en cuve ouverte. Fermentation malo-lactique réalisée a 100 %. Elevage en flts de chéne
pendant 12 mois.
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Robe : belle robe rouge cerise a reflets rosés, profonde, limpide et brillante.
Nez : Le bouquet se partage entre des ardbmes floraux (violette, pivoine), fruités (cassis,

? COMMENTAIRES DE DEGUSTATION :

griotte, coing), musqués et poivrés.
Bouche : attaque franche, vin puissant aux tanins fermes mais sans agressivité,

structuré et ample.

A déguster avec de belles pieces de viande, comme le porc braisé, I'entrecbte bien persillée,

“ HARMONIE METS/VINS :
les civets de volaille et ses variantes en curry ou tandoori ou encore un beau plateau de

fromages. .
Service a 13a 15°C. sEAND WiN .u_.luulunl
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Septembre 2025.



