Un vignoble historique, I'un des plus
anciens de France, modelé au Moyen Age
par les moines, puis les Ducs de
Bourgogne.

AOC Blanc L'un des plus prestigieux également,

synonyme de vins fins. La patrie du pinot

50«/6//0//(@ noic et du chardonnay, qui y regnent en
maitres.

AQC : Appellation d'Origine Controlée
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W f Cette appellation produit exclusivement des vins
W':‘i L §{ blancs issu du chardonnay (appelé localement
Y, . L
E B R Beaunois). La superficie en production est de 4032 ha
J+d " ‘Bourdogne )-La supe Pr
‘q ¢ (dont 776 ha classés en premier cru).
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\ CEPAGES :
’ | 100% Chardonnay.
ELABORATION :
@ﬁ!)-E)‘;)) Les raisins ont été immédiatement pressés sur un pressoir pneumatique a basse pression aprés
Vs avoir été vendangés a la main. Fermentation alcoolique sur lies en cuve thermo-régulée.

Fermentation malo-lactique réalisée & 100%. Elevage en cuve inox pour que le vin garde le
maximum de fraicheur aromatique et de vivacité en bouche.

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION :
Robe : Tres belle robe or jaune trés pale a reflets verts, limpide et brillante.
E Nez : Franc, fin, élégant, net sur le fruit frais (abricot).
Bouche : Attaque franche, frais, |éger, bien équilibré, élégant, fruité et minéral, de la

longueur, finale agréable.

HARMONIE METS/VINS :
A déguster avec de la charcuterie, des poissons grillés ou marinés, des coquillages et
crustacés de toutes sortes ainsi que des viandes blanches a la créme et les fromages de

chevre ou style Comté.

Servir entre 10 et 11°C.

FITLT ql_bl;l:lh_lgﬂil(

POTENTIEL DE GARDE : CHAB]_]S
[ ] | De suite a 3 ans et plus. | NN
DUFOULEUR PERE & FILS

FRAWER

eee———m————

HENRI MAIRE FRANCE - En Boichailles — BP106 39605 Arbois Cedex — www.henri-maire.fr
SAS au capital de 300 000 € - RC Lons le Saunier 439 045 717 — N° TVA Intracommunautaire : FR 62439045717

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Février 2025.



