
CEPAGES : 
100% Gamay 

ELABORATION : 
Après la récolte, les raisins sont éraflés à 100 %. Macération pelliculaire à froid 
suivie d’une fermentation alcoolique en cuve ouverte. Fermentation 
malo-lactique en cuve.

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION :
 ROBE  : belle robe rubis, brillante
 NEZ  : ouvert et fruité (petits fruits rouges et noirs)
 BOUCHE : attaque souple, vin équilibré et une belle fraîcheur, finale 
gourmande.

HARMONIE METS/VINS :
A apprécier avec des viandes rôtis, plateau de charcuteries, fromages à pâte 
molle.
Servir à peine chambré, à 17-18°C

POTENTIEL DE GARDE : 
De suite à 5 ans et plus.
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Septembre 2023. 

BOURGOGNE CHAUMONTEY 
AOC Rouge

Un vignoble historique, l'un des plus 
anciens de France, modelé au Moyen Age 
par les moines, puis les Ducs de 
Bourgogne.
L'un des plus prestigieux également, 
synonyme de vins fins. La patrie du pinot 
noir et du chardonnay, qui y règnent en 
maîtres.

Bourgogne
AOC : Appellation d’Origine Contrôlée


