
CEPAGES : 
100% Chardonnay.

ELABORATION : 
Les raisins de Chardonnay sont triés avec attention à leur arrivée en cuverie puis pressurés. La 
vinification débute en cuves inox thermorégulées, à une température maintenue de 18°C.environ. 
Après trois semaines de fermentation alcoolique, une partie (40%) de la cuvée est placée en fûts, 
dont 15% de fûts neufs, pour un élevage de 8 mois environ avant assemblage final.

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION :
Robe : couleur jaune pâle intense à or jaune pâle, avec des reflets jaune-vert argenté. 
Nez : notes de fleurs d'acacia, de fleurs d'aubépine, de citron, de coing, de pomme, de poire, 
de pêche blanche, d'amande, avec des nuances de poivre, de réglisse, de chèvrefeuille. 
Bouche : de la fraîcheur, en équilibre avec une matière fruitée pulpeuse, légèrement 
enrobée par une minéralité marneuse. La finale fondante est légère, avec des arômes de 
citron, de mandarin et de fruits blancs.

HARMONIE METS/VINS :
La vivacité de sa jeunesse saura égayer vos apéritifs avec des tapas salés : allumettes de 
pain de mie toastées au fromage bleu, des tortillas avec une salsa melon-avocat, de la 
mozzarella marinée à la crème et au citron, une salade de carottes au jus d'orange. 
Poursuivez sur des sushis, du saumon mariné, des crevettes sautées à l'ananas, un wok 
de légumes, des poissons rôtis aux légumes, une blanquette de veau. 
Servir entre 10 et 13°C.

POTENTIEL DE GARDE : 
De suite à 3 ans et plus.

  

 

  

Le vignoble est situé au pied de la falaise calcaire, sur les versants ensoleillés d'un ruban de 
vallées perpendiculaires à la Côte de Beaune, de Maranges à Ladoix en direction de l'ouest. 
Hautes Cotes de Beaune était déjà présent au sacre de Philippe Auguste en 1180. 
L'altitude est supérieure à celle de la Côte de Beaune, ce qui génère une maturité plus tardive et 
des vendanges décalées d'une semaine en moyenne.

HENRI MAIRE FRANCE - En Boichailles – BP106 39605 Arbois Cedex – www.henri-maire.fr
SAS au capital de 300 000 € - RC Lons le Saunier 439 045 717 – N° TVA Intracommunautaire : FR 62439045717

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Mars 2025.

BOURGOGNE HAUTES-CÔTES DE BEAUNE 
AOC Blanc

Un vignoble historique, l'un des plus 
anciens de France, modelé au Moyen Age 
par les moines, puis les Ducs de 
Bourgogne.
L'un des plus prestigieux également, 
synonyme de vins fins. La patrie du pinot 
noir et du chardonnay, qui y règnent en 
maîtres.

Bourgogne
AOC : Appellation d’Origine Contrôlée

Bourgogne


