Un vignoble historique, I'un des plus
anciens de France, modelé au Moyen Age
par les moines, puis les Ducs de

COTEAUX BOURGUIGNONS
AOC Rouge L’ZZ’QZZ: e.p/us prestigieux également,

synonyme de vins fins. La patrie du pinot

50«/7/0///(@ noic et du chardonnay, qui y régnent en
maitres.

AQC : Appellation d'Origine Controlée

pEPUIS 184¢

DUFOULEUR PERE & FILS

’ . FRANCE

e Bourgogne

‘“ CEPAGES: :
100% Gamay

ELABORATION :

")J Macération pelliculaire & froid pendant 3 jours pour l'extraction de la couleur
- (gamay et pinot noir sont des cépages a jus blanc). Fermentation alcoolique en
cuve ouverte. Fermentation malo-lactique en cuve inox thermo-régulée pendant 6
mois afin que le vin garde un maximum de fraicheur aromatique tant au nez qu'en
bouche.

? COMMENTAIRES DE DEGUSTATION :

Robe : belle robe rouge cerise a reflets rosés, limpide et brillante.
Nez : ouvert, expressif sur le fruit et des notes épicées.
Bouche : attaque souple, vin équilibré avec des tanins présents mais sans dureté
associés a une belle fraicheur, les ardmes de fruits soulignent cette fraicheur, de la
longueur sur une finale gourmande. Vin friand !

HARMONIE METS/VINS :
ﬂ A déguster avec de la charcuterie (patés, rillettes et saucisson), des viandes
blanches, des salades, des entrées chaudes ou froides, des grillades, ..., a
I'occasion d’un repas en toute simplicité ! DEPUIS 1848
A plus ou moins 14/16 degrés centigrade I i
. LACUVEE HENRY DUFQULEUR
POTENTIEL DE GARDE : Coteaux Bourguignons
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Mars 2025.



