Le vignoble bordelais regroupe 6 familles

cal‘IOH-FronSaC de vin : le Médoc, Blaye et Bourg, le
AOP rou g e Libournais, I’'Entre-Deux-Mers, les Graves

et Sauternais et enfin les Bordeaux et
Bordeaux Supérieurs.

Bordoaws

AQOP: Appellation d'Origine Protégée

4 : Sur les coteaux escarpés qui dominent la Dordogne, le G rI MALD]J E R

vignoble de Canon Fronsac puise sa force dans un terroir
o 3 unique, mélant calcaire et argile. Ici, la vigne s’enracine
profondément, nourrie par un climat tempéré et un

i savoir-faire transmis de génération en génération. B
w ‘ Ce vin raconte I'histoire d’'un territoire confidentiel, a I'écart
*E*,.'; “2 Bordeaux des sentiers battus du Bordelais, mais riche d'une identite
ey s , forte. Il incarne I'élégance discrete de la rive droite : une

viticulture de passion, de patience, et d’exigence.

Cépages
0\ | Cabernet Franc et Merlot.

Elaboration - Vinification.

Les vendanges sont réalisées mécaniquement, a maturité optimale, afin de
préserver la fraicheur du raisin. La vinification suit une méthode traditionnelle,
avec un contrdle rigoureux des températures tout au long du processus. La
fermentation, volontairement lente, favorise une extraction progressive et
équilibrée des arébmes, de la couleur et des tanins. Ce travail en douceur permet
de respecter I'identité du fruit et d’exprimer pleinement le potentiel du terroir.

W VIR nE MaKbLATE

Robe : Rouge grenat aux reflets rubis.

Nez : Complexe avec des notes résinées, grillées, puis avec I'agitation les
ardémes fruités prennent le dessus : fruits noirs, cassis, mdres, cerise burlat.
Bouche : La bouche est suave, avec des tanins fondus. Vin équilibré, avec une
finale d’une belle longueur, sur des notes de café, cassis, myrtille, cédre.

Lf Dégustation GRIMALD] ER

Accords mets et vins

CANON FrONSAC

Ce vin accompagnera parfaitement fromages, viandes WA
blanches en sauce et viandes rouges ou encore des desserts
chocolatés. ronur T ok FRAKES

Servir a une température de 16 a 18°C.

- Garde
De suite a 2 ans
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Septembre 2025.



