
CEPAGES : 
Assemblage de Chardonnay, Pinot Noir et Aligoté

ELABORATION : 
Les raisins ont été vendangés à la main (en caisses trouées pour éviter toute coloration et 
fermentation) et immédiatement pressés à basse pression. Les trois variétés de raisin sont vinifiées 
séparément et ensuite assemblées. Élevage en cuves thermo-régulées pour que le vin garde toute sa 
fraîcheur aromatique et vivacité en bouche. Au moment de la mise en bouteille, la liqueur de tirage est 
ajoutée pour la seconde fermentation en bouteille. Les bouteilles restent alors 9 mois couchées pour 
la prise en mousse. Les bouteilles feront ensuite l’objet d’un remuage en vue d'éliminer toutes les 
impuretés avant dégorgement, dosage (ajout de la liqueur d'expédition), bouchage et pose du 
muselet.
Nos Crémants sont vinifiés selon la méthode traditionnelle (anciennement dite "Champenoise").

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION :
Robe  belle robe rose-orangé, limpide et brillance avec de jolies bulles fines et persistantes.
Nez : ouvert et plaisant sur des notes de fruits frais (fraise, citron & abricot), avec une touche de fruits 
secs (amande)
Bouche attaque souple, beaucoup de fraîcheur, très bel équilibre acidité/moelleux, harmonieux et 
longue finale sur des arômes de fleurs blanche. Les bulles sont fines et délicates.

HARMONIE METS/VINS :
A consommer à l’apéritif avec des gougères, cake salé, gâteaux secs, salés ou sucrés. Idéal pour les 
réceptions en nombre avec brioches. Accompagnera également les desserts de toutes sortes
Entre 7 et 8 degrés centigrade.

POTENTIEL DE GARDE :
 De suite à 2/ 3 ans  
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Septembre 2025.

CREMANT DE BOURGOGNE 
AOC Rosé

Un vignoble historique, l'un des plus 
anciens de France, modelé au Moyen Age 
par les moines, puis les Ducs de 
Bourgogne.
L'un des plus prestigieux également, 
synonyme de vins fins. La patrie du pinot 
noir et du chardonnay, qui y règnent en 
maîtres.

Bourgogne
AOC : Appellation d’Origine Contrôlée


