
CEPAGES : 
100% Pinot Noir.

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION :
Robe : Rouge sombre avec des reflets violets.
Nez : puissant et complexe sur les fruits rouges et noirs.
Bouche : texture suave. La matière est dense avec un bel équilibre entre 
intensité aromatique et fraîcheur. Une finale sur les fruits rouges et les épices.

HARMONIE METS/VINS :
Ce vin accompagnera un risotto aux champignons, un carré d’agneau, un filet de 
bœuf, une pintade et des fromages 
Servir idéalement à une température entre 16 et 18°C

POTENTIEL DE GARDE : 
5 à 10 ans et +.

  

Bourgogne

La cuvée Rousseau Deslandes doit son nom à Antoine Rousseau et 
Barbe Deslandes qui fondèrent en 1645 l'Hôpital de la Sainte-Trinité, 
par la suite renommé l'Hospice de la Charité et associé aux Hospices 
de Beaune à la Révolution. 
Cette cuvée est un hommage à ce couple de grands bienfaiteurs 
sans qui les Hospices ne seraient pas ce qu'ils sont.
Cette cuvée est mise en vente chaque année le 3ème dimanche de 
Novembre lors des célèbres ventes des Hospices de Beaune.
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Janvier 2026.

Beaune 1er  cru 
Cuvée Rousseau Deslandes
 AOC Rouge

Un vignoble historique, l'un des plus 
anciens de France, modelé au Moyen Age 
par les moines, puis les Ducs de 
Bourgogne.
L'un des plus prestigieux également, 
synonyme de vins fins. La patrie du pinot 
noir et du chardonnay, qui y règnent en 
maîtres.

Bourgogne
AOC : Appellation d’Origine Contrôlée


