
CEPAGES : 
100% Chardonnay.

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION :
ROBE : or pâle, brillante et limpide.
NEZ : arômes de fleurs blanches et de fruits (litchi, poire) avec des notes subtiles d’épices 
comme la vanille. 
BOUCHE : tendre, ronde avec une belle richesse aromatique. Des notes citronnées, 
minérales et même fumées en fin de bouche.

HARMONIE METS/VINS :
Ce vin accompagnera fruits de mer, poissons, volailles et tout simplement l’apéritif
Servir idéalement à une température entre 10 et 12°C.

POTENTIEL DE GARDE : 
Se boit dans 4 à 10 ans.
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Janvier 2026

CHABLIS Grand Cru Les Preuses
AOC Blanc

Un vignoble historique, l'un des plus 
anciens de France, modelé au Moyen Age 
par les moines, puis les Ducs de 
Bourgogne.
L'un des plus prestigieux également, 
synonyme de vins fins. La patrie du pinot 
noir et du chardonnay, qui y règnent en 
maîtres.

Bourgogne
AOC : Appellation d’Origine Contrôlée

Bourgogne

Le Chablis Grand Cru « Les Preuses », incarne dans la 
verre toute la noblesse du terroir.
Réputé pour sa minéralité, il trouve son origine dans le 
mot « Pierre ».
Ce climat de 10,8ha est baigné de soleil et l’été il profite 
des derniers rayons  jusqu’à tard le soir.


