
CEPAGES : 
100% Pinot Noir.

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION :
Robe : belle robe rubis.
Nez : notes florales (violette, pivoine) et de sous-bois.
Bouche : ronde et veloutée sur les fruits rouges et noirs (cerise, cassis).

HARMONIE METS/VINS :
Ce vin  accompagnera un médaillon de veau, de l’agneau, du lapin ou des 
fromages comme le Brillat-Savarin , le brie ou le reblochon.
Servir idéalement à une température entre 15 et 18°C

POTENTIEL DE GARDE : 
8 ans et +.

  

Bourgogne

Monthélie (on prononce Month’lie) est une appellation communale 
de la Côte-de-Beaune.
Monthélie est située entre Volnay et Meursault.
Produit sur environs 109 ha, le Monthélie rouge est ferme, velouté 
avec des tannins fins. Il partage avec Volnay, l’image d’un vin 
féminin.
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Janvier 2026.

MONTHELIE 
AOC Rouge

Un vignoble historique, l'un des plus 
anciens de France, modelé au Moyen Age 
par les moines, puis les Ducs de 
Bourgogne.
L'un des plus prestigieux également, 
synonyme de vins fins. La patrie du pinot 
noir et du chardonnay, qui y règnent en 
maîtres.

Bourgogne
AOC : Appellation d’Origine Contrôlée


