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AOC I‘OSé rencontre : terrains sablonneux en bord
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AOQC : Appellation d'Origine Contrdlée
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Le Languedoc rosé est produit dans le vignoble du
Languedoc-roussillon. Son terroir bénéficie d'un climat
méditerranéen et de sols schistes, marnes, calcaires et
molasses.

‘ Cépages
Grenache, Syrah et Mourvédre.

Elaboration - Vinification
Vinification traditionnelle a basse température. Utilisation de pressoirs
pneumatiques. Cuves inox thermo-régulées.

O Dégustation

1 Robe : belle robe rosée, péle et brillante.

Nez : notes de petits fruits rouges, de cassis, et de fraise.

Bouche : fraiche, gourmande et dotée d’une grande persistance aromatique
et d'un bel équilibre.

Il peut accompagner des plats relevés, des plateaux de charcuteries,
des grillades.
On le déguste frais a une température de 8 a 11°C.

ﬂ Accords mets et vins

& | Garde
De 2 a4 ans.
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Février 2024.



