
Cépages
Grenache

Elaboration - Vinification
Les vendanges se déroulent tôt le matin et les raisins sont transportés 
rapidement en cuverie. La fermentation alcoolique ainsi que l’élevage sont 
réalisés dans des cuves en inox à basse température.

Dégustation 
Robe rose pâle aux légers reflets saumonés.
Délicat, mêlant des notes gourmandes de fruits rouges (fraise, framboise) et 
arômes plus fleuris de rosé et de fleur d’oranger. 
Ronde, suave, équilibrée, rafraichie par des notes d’écorces d’agrumes. Belle 
persistance aromatique sur des notes de menthe fraiche.

Accords mets et vins
Il accompagne vos apéritifs dinatoires, tapas, soupes froides. Il s’accorde 
également lors de vos repas, avec vos poissons, crustacés ou encore avec vos 
plats exotiques. Leur fraîcheur leur permet même d’accompagner vos desserts, 
un crumble aux fruits rouges, par exemple !
Servir entre 9 à 11°C.

Garde
De suite à 3 ans 

GRENACHE Cuvée du Berger 
IGP Pays d’Oc rosé L’étendue du vignoble Pays d’Oc explique 

l’extraordinaire diversité de sols que l’on y 
rencontre : terrains sablonneux en bord 
de mer, calcaires, schistes, argiles ou 
graves caillouteux sur les plaines et les 
coteaux. 

Le vignoble du Languedoc-Roussillon se trouve dans le 
Sud de la France. Il couvre une partie de la région 
Occitanie, soit les départements de l'Aude, du Gard, de 
l'Hérault et des Pyrénées-Orientales. 
Le Terroir littoral est solaire et généreux et offre des vins 
gourmands.

Bouteille
Aliénor
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Mars 2026

IGP : Indication Géographique Protégée

Languedoc

Pays d’Oc


