
CEPAGES : 
100% Chardonnay.

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION :
ROBE : Dorée à reflets verts
NEZ : développé avec des arômes d’aubépine, d’acacias, de sureau, 
de pêche blanche et citron
BOUCHE : fruité, vif rond et gras. Belle amplitude en bouche avec des notes 
briochées et beurrées

HARMONIE METS/VINS :
Ce vin accompagnera fruits de mer, volailles  à la crème, risotto aux champignons.
Servir idéalement à une température entre 10 et 12°C.

POTENTIEL DE GARDE : 
Se boit dans 5 à 10 ans.
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Janvier 2026

RULLY 1er Cru
AOC Blanc

Un vignoble historique, l'un des plus 
anciens de France, modelé au Moyen Age 
par les moines, puis les Ducs de 
Bourgogne.
L'un des plus prestigieux également, 
synonyme de vins fins. La patrie du pinot 
noir et du chardonnay, qui y règnent en 
maîtres.

Bourgogne
AOC : Appellation d’Origine Contrôlée

Bourgogne

Un vin classé Rully Premier Cru provient de parcelles 
spécifiques reconnues pour leur qualité exceptionnelle au 
sein de l’appellation Rully, dans la Côte Chalonnaise. 
Ces vignobles, situés sur des coteaux bien exposés 
donnent naissance à des vins d’une grande finesse.


