
Languedoc

Les parcelles ont été selectionnées sur les meilleurs 
terroirs de production du Pays d’Oc 
(Languedoc-Roussillon) dont les vignobles sont 
situés sur des légers coteaux à la terre fraîche.
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Septembre 2025.

Cépages
Merlot-Cabernet-Sauvignon.

Elaboration - Vinification
La particularité du Merlot réside dans sa précocité, son caractère de fruit mûr et 
ses tanins très soyeux. Il exige beaucoup de finesse au court des vinifications 
afin de ne pas « faner » ses arômes.  Les températures sont maitrisées et 
pilotées précisément afin de favoriser l’expression des arômes variétaux du 
merlot et d’extraire une structure tannique denses et soyeuse. 

Dégustation 
Robe : couleur rouge, intense, reflets pourpres.
Nez : généreux, arômes de menthe, arômes de fraise et de vanille.
Bouche : Complexe, intense, veloutée, notes de cassis, intenses notes de 
vanille, tanins fondus, souple, corps structuré, bonne intensité, notes de lait.

Accords mets et vins
C'est un vin avec un belle structure, il s'accorde tout au 
long du repas : boeuf grillé, magret de canard, petits gibiers.
Il sera parfait avec un plateau de fromages.
Servir entre 14 et 16°C.

Garde
De suite à 2/3 ans.

L’’étendue du vignoble Pays d’Oc explique 
l’extraordinaire diversité de sols que l’on y 
rencontre : terrains sablonneux en bord 
de mer, calcaires, schistes, argiles ou 
graves caillouteux sur les plaines et les 
coteaux. Pays d’Oc

IGP : Indication Géographique Protégée

MERLOT - CABERNET SAUVIGNON 
IGP Pays d’Oc Cuvée du Berger rouge


