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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Juillet 2021.

Elaboration - Vinification 
Cette recette unique mêle l’onctuosité d’un vin de liqueur à la force et l’ardente 
typicité d’une eau de vie vieillie plus de 5 ans en fûts de chêne. 

Dégustation 
En bouche, les arômes de fruits rouges et de pruneaux sont délicatement 
associés aux notes des sirops traditionnels de montagne pour enchanter le 
palais et le cœur des amateurs !
 
Accords mets et vins
Le Chante-Cœur offre une large palette d’accords mets et vins. 
Servir entre 8 et 10°C.

CHANTE-CŒUR 
Apéritif à base de vin

Spécialité Henri Maire

Pure création Henri Maire, nos Spécialités 
« Maison » existent pour certaines d’entre 
elles depuis plusieurs décennies. Elles sont 
l’expression de notre souhait de proposer à 
nos clients toujours plus d’originalité et de 
créativité, sans rien céder à l’exigence de 
qualité qui est la nôtre depuis plus de 70 ans !

CHANTE-CŒUR, dernier-né de nos apéritifs, est issu de la mise en commun du 
savoir-faire viticole et de l’art de la distillation pour incarner parfaitement toute la tradition 
et le caractère de nos montagnes d’origine. 

Le dernier-né de nos apéritifs est 
en fait le secret le plus gardé de nos montagnes !



A L’APÉRITIF,  
OU ENCORE EN DIGESTIF !

Chante-Cœur   
Soft-drinks à servir bien frais à l’apéritif.
En version long drink, avec un tonic nature ou aux agrumes.

Culture Jura
1/5 de Chante-Cœur, 
4/5 de Crémant ou encore de Vin Fou. 

Spritz jurassien 
1 trait de Chante-Cœur, 
2 de Crémant du Jura ou Vin Fou,
1 verre d’eau pétillante, 
une rondelle d’orange et des glaçons !

Made in Jura
Chante-coeur,
1 trait de Macvin du Jura.

EN CUISINE :

Remplacer le traditionnel porto et déguster 
votre melon avec notre Chante-Cœur.

Le «Trou Jurassien» 
Verser le Chante-Cœur bien glacé sur une boule de glace à 
la prune, à la mirabelle ou même encore aux noix.

Viandes en sauce déglacée au Chante-Cœur  
Magrets de canard sauce Chante-Cœur et cerises.
Paupiettes de veau au Chante-Cœur.

La «Cascade des Tufs» 
Petits choux, 
ou babas à la crème arrosés de Chante-Cœur !

CHANTE-CŒUR, APÉRITIF À BASE DE VIN. 

BAR À RECETTES : à l’apéritif, en entrée, en plat, en dessert ou encore en digestif.

LAISSEZ PLACE À VOTRE IMAGINATION 
ET PARTAGER AVEC NOUS VOS MEILLEURES RECETTES 

À BASE DE ‘CHANTE-CŒUR’ !

UN PRODUIT, DES RECETTES À L’INFINI !

 #Chante-Cœur


