Le vignoble bordelais regroupe 6 familles
BORDEAUX BIO de vin : le Médoc, Blaye et Bourg, le

Libournais, I’Entre-Deux-Mers, les Graves
AOC rouge

et Sauternais et enfin les Bordeaux et
Bordeaux Supérieurs.
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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Cépages
0.\ Majoritairement plantées en merlot, mais toujours en association avec le
Cabernet-Sauvignon avec le Cabernet-Franc.

Elaboration - Vinification.

Les vendanges sont réalisées a maturité optimale, afin de préserver la fraicheur
du raisin. La vinification suit une méthode traditionnelle, avec un contréle
rigoureux des températures tout au long du processus. La fermentation,
volontairement lente, favorise une extraction progressive et équilibrée des
arémes, de la couleur et des tanins. Ce travail en douceur permet de respecter
l'identité du fruit et d’exprimer pleinement le potentiel du terroir.

(f Dégustation

Robe : belle robe rubis profond. G RIMA LDy E
Nez : fin, notes de fruits rouges et noirs et de noix de muscade. R

Bouche : attaque ronde, tanins fondus, belle fraicheur. Une finale agréable et
veloutée.

Accords mets et vins

Ce vin accompagnera parfaitement un plateau de chartcuterie, des viandes
blanches en sauce et viandes rouges, des fromages, ou encore des desserts
chocolatés.

Servir a une température de 15 a 17°C.

BORDEAUX

- Garde
De suite a 5 ans
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Novembre 2025.



