s AI N T- EST E P H E Le vignoble bordelais regroupe 6 familles

de vin :

AOP BO RD EAUX rouge le Médoc, Blaye et Bourg, le Libournais,

I’Entre-Deux-Mers, les  Graves et
Sauternais et enfin les Bordeaux et

50/‘6/@62665 Bordeaux Supérieurs.

AQOP : Appellation d’Origine Protegée

GRIMALDIER

p Situé quasiment a la pointe du Haut-Médoc, le vignoble de

o ’ Saint-Estéphe produit des vins rouges remarquables au .
caractére bien trempé. Les vignes de cabernet sauvignon
%m et de cabernet-franc se plaisent sur ces sols de graves et
) %&:;?*"; A Bordeaux de calcaire.
5 %

Cépages
‘ Ce vin est issu d’'un assemblage de merlot, de cabernet sauvignon et de
cabernet-franc.

Elaboration - Vinification
Vinification traditionnelle en cuves inox thermo-régulées. L'élevage se fait
en barriques pendant plusieurs mois.

Dégustation
UJ C'estun vin quiincarne la concentration, & commencer par sa robe noire, Graxe Vix ox Boxopen
1 profonde. Aromatiquement, les délicates touches boisées sont de grande o
qualité. Elles soutiennent un fruit magnifique et mdr. En bouche, la G PJ M A LDIE -'

gourmandise est incarnée par le gras et la sucrosité. En complément, une
pointe acidulée apporte une fraicheur. L'ensemble est construit sur une
structure tannique solide et charnue. Le vin est harmonieux.

Accords mets et vins
A déguster avec un civet de lievre, du gibier a plume
(faisan, pigeon aux petits pois).

Service entre 16 et 18°C. SA[NT ESTH
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Juin 2021.



